
 

CHEMIE VŠEDNÍHO DNE 

A 
Obecné pokyny k dílně: 

 Na všechny experimenty máte dohromady 50 

minut. 

 

 Všechny pomůcky můžete „recyklovat“- používat 

znovu v případě potřeby. 

 

 Pořadí experimentů je na vás (doporučeno začít 

chromatografií a filtrací). 

 

 Můžete pracovat i na více úkolech souběžně, když 

proces musíte nechat chvíli probíhat 

(chromatografie, filtrace). 

 

 Vždy si nejdříve přečtěte pokyny a rozvrhněte si 

čas. 

 

 

 Kdykoli se můžete ptát. 



 

 

CHROMATOGRAFIE BAREV V POTRAVINÁCH 
 
Potřeby: filtrační papír, nůžky, bonbony, střička 
s vodou, plastové talíře. 
 
I. Z filtračního papíru nastříhejte kousky o velikosti 

talířku (stačí velmi zhruba). Potřebujete tolik 
kousků, kolik máte barev bonbonů a jeden navíc 
pro smíšený vzorek.  

II. Nastříhaný filtrační papír umístěte do talířku, a na 
něj rozmístěte bonbony, na jednu misku vždy jen 
jednu barvu, kromě smíšeného vzorku – tam patří 
co nejbarevnější mix. 

III. Bonbony na miskách zakápněte malým množstvím 
vody (1-2 lžičky na jednu misku, na smíšený vzorek 
dvojnásobek). 

IV. Vzorky nechte cca 20 minut „pracovat“, ale 
průběžně pozorujte. Pak zaznamenejte výsledky.  

 
 
 
 
 
 



 

 
 
 
 
Čím jsou podle vás tyto bonbony barveny?  
................................................................................. 
 
 
 
Bylo možné pozorovat vzlínání ve všech případech jen 
jedné barvy? Když ne, proč si myslíte, že tomu tak bylo? 
Zaznamenejte počet barevných zón.  
.........................................................................................
......................................................................................... 
......................................................................................... 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

 

FILTRACE A ADSORPCE ROSTLINNÉ ŠŤÁVY 
 
Potřeby: filtrační papír, nůžky, filtrační aparatura, 
pomeranč, aktivní uhlí, tlouček a třecí miska, kádinky, 
lžička, fix, nožík, prkénko. 
 
I. Pomeranč rozřízněte a vymačkejte z něho co 

nejvíce šťávy, kousky dužniny v tekutině nevadí.  
II. Rozdělte šťávu rovnoměrně do tří kádinek: slouží 

jako vzorek pro srovnání (A), vzorek pro filtraci (B) 
a vzorek pro adsorpci a filtraci (C). 

III. Sestavte filtrační aparaturu (podle obr. č. 1). 
IV. Připravte si dva filtry z filtračního papíru (podle 

obr. č. 2). 
V. Nejdříve proveďte filtraci bez uhlí (vzorek B). 

S tekutinou pracujte pomalu a opatrně. 
VI. Poté proveďte filtraci s uhlím (vzorek C). Do vzorku 

v kádince dobře vmíchejte lžičku rozdrceného 
aktivního uhlí (pro rozdrcení použijte třecí misku a 
tlouček). Do nálevky nalévejte směs postupně, 
průběžně ji dolévejte.  

VII. Porovnejte všechny tři vzorky a zaznamenejte své 
výsledky: 

 



 

 
 
1. 
BARVA:.................................................................... 
VŮNĚ:...................................................................... 
TRVÁNÍ:……………………………………………………………….. 
FILTRACE:................................................................ 
 
2. 
BARVA:.................................................................... 
VŮNĚ:...................................................................... 
TRVÁNÍ:……………………………………………………………….. 
FILTRACE:................................................................ 
 
 
3. 
BARVA:.................................................................... 
VŮNĚ:...................................................................... 
TRVÁNÍ:………………………………………………………………. 
FILTRACE:................................................................ 
 
 
Jak lze filtraci a adsorpci podle vás prakticky využít? 
.................................................................................. 
…………………………………………………………………………….. 



 

 
 

 
obr. č.1. 
 
 

 
Obr. č. 2. 



 

EXOTERMICKÁ REAKCE 
 
Potřeby: třecí miska a tlouček, nehořlavá podložka, 
ochranné brýle, manganistan draselný, glycerol - o tyto 

dvě látky si nejdříve kvůli bezpečnosti řeknete. 

 
I. Třecí misku si dejte na stůl na podložku a řekněte 

si o lžičku manganistanu draselného.  
II. Pomocí tloučku opatrně látku rozdrťte na prášek. 

III. Vytvarujte kopeček s důlkem uprostřed (vzhledově 
miniaturní bábovka nebo sopka). 

IV. Řekněte si o glycerol. Odeberte si pomocí pipety 
malé množství (stačí max. 2-3 kapky) glycerolu 
z lahvičky od realizátora a upozorněte ho, že se 
chystáte provést tento pokus, aby u něj mohl být 
jako pozorovatel přítomen! 

V. Nasaďte si bezpečnostní brýle a nenaklánějte se 
nad stůl s pokusem. POZOR! Očekávejte bouřlivou 
reakci. 

VI. Kápněte na kopeček prášku v misce 2 kapky 
glycerolu a ruku s pipetou odkloňte od pokusu. 

VII. Pozorujte reakci a zapište své závěry. 
 
 
 



 

 
 
Co se stalo po smísení glycerolu a manganistanu 
draselného? 
................................................................................ 
................................................................................ 
 
 
 
 
 
Čím byla reakce zvláštní? 
...................................................……………................... 
………………………………………………………………………………. 
 
 
 
 
 
Kde podle vás k takové reakci může dojít?   
.........................................................................................
......................................................................................... 
 

 
 



 

 

DENATURACE 
 
Potřeby: vejce, miska, lžička, kádinky, ocet ve střičce, 
voda, líh ve střičce, fix. 
 
I. Rozklepněte vejce do misky, prozkoumejte jeho 

strukturu. 
II. Vejce rozmíchejte lžičkou a jeho obsah rozdělte do 

tří kádinek označených „voda“, „ocet“, „líh“. 
III. Do každého vzorku přijde jedna z uvedených 

tekutin. Zaznamenávejte, jaké množství 
vody/octa/lihu jste do které kádinky dali – 
začínejte s malým množstvím a vzorek průběžně 
promíchávejte. Množství tekutiny můžete 
postupně přidávat, až začnete vidět změny.  

IV. Porovnejte rozdíly mezi vzorky a své výsledky 
zaznamenejte: 

 
 
 
 
 
 
 



 

 
 
 
 
OCET........................................................................ 
VODA....................................................................... 
LÍH............................................................................ 
 
 
 
Jak obvykle denaturujeme vejce? V čem je rozdíl? 
................................................................................. 
................................................................................. 
 
 
 
Co se stane s živým organizmem, pokud u něho dochází 
k denaturaci bílkovin (vysoká horečka)? 
.............................................................................. 
............................................................................... 


